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Wir legen viel Wert auf hochwertigen Wohnkomfort mit modernen, gemdtlich
eingerichteten Zimmern und EchtholzfuBboden. Biologisch und 6kologisch
zertifizierte Zutaten in unserem a la carte Restaurant WandelBar und Frihstiick
sowie der Anspruch auf eine nachhaltige Fiihrung des Hotels sind fiir uns ein
Weg nach vorn.

Ihr Fahrrad oder E-Bike konnen Sie kostenfrei bei uns unterstellen, das E-Bike
kann direkt am Hotel geladen werden. Der Eintritt in die Jod-Sole-Therme in Bad
Bevensen sowie unsere Wellnesslandschaft sind bei einem Aufenthalt in unserem
Hause inklusive.

Uns zeichnet aus:

* wir unterstlitzen unsere Partner in der Region und unserer ,Nachbarschaft”

« Nachhaltigkeit ist unsere Herzensangelegenheit, die bereits in vielen
Bereichen umgesetzt wird

familiar gefihrtes Hotel mit einem langjahrig eingespielten Team
« wir sind umweltbewusst, innovativ und zeitgemaf

wir sind neugierig, offen, tolerant und aufgeschlossen

wir sind leidenschaftlich und flexibel

Wir bieten lhnen:

« einen nachhaltigen Urlaub in Deutschland — denn das Gute liegt so nah
und halt den 6kologischen FuBabdruck klein

« Erholung zu jeder Jahreszeit inmitten der Natur

- Auto-frei per Bahn zu erreichen

« Urlaub mit gutem Gewissen

- Ausflugsziele in naher Umgebung

« moderne energiesparende Lichttechnik im gesamten Hotel
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Zur Amtsheide 9| 29549 Bad Bevensen
Telefon 05821-5410 | hotel@sonnenhuegel-bevensen.de
sonnenhuegel-bevensen.de



Unsere Partner aus der Region

Wir verwenden tiberwiegend regionale Produkte mit hohem Bio-Anteil
von Landwirten, Erzeugern und Firmen aus der Nachbarschaft

Winsen/L. und Uelzen
» Obst und Gemiise
— teilweise bio

Bruchtorf
* Bio-Lachsforelle
« Forelle* etc.

GroB Thondorf sowie

Keltern (Baden-Wiirtemb.) Bleckede

. BIO':WGm .+ Bio-Lammfleisch
« Bio-Schafskase

Liichow
» Getréanke*
* Bio-Fassbier

Hoéhbeck

* Bio-Safte
und -Schorlen

...-""Ead Bevensen

Bad Bevensen

: Wa§chere| Groningen (Niederlande)
» Wein und L .
Spirituosen* - * Young Living: Atherlsc.he
Ole aus hochkonzentrier-
Bohlsen E tem Pflanzenextrakt
* Bio-Brotchen - Wessobrunn (Bayern)
und -Brot . * SensiSana® Naturkosmetik
Klein Siistedt Uelzen Rosche Sprégnitz (Osterreich)
« Bio-Geflligel « Bio-Heidekartoffeln < Bio-Musli + Sonnentor: Bio-Tees,
* Bio-Rind « Bio-Milchprodukte  « Bio-Mehl -Ole und -Gewiirze

RESTAURANT
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saisonale Wandelkarte ' %

Offnungszeiten: Taglich 17 bis 22 Uhr
Um Tischreservierung wird gebeten.

Zur Amtsheide 9 | 29549 Bad Bevensen | Tel. 05821-5410  DE-OK0-039

Stand: 08/2021 — Anderungen vorbehalten

kologische Produkte
sind gesondert gekennzeichnet.



