
Restaurant WandelbarHOTEL SONNENHÜGEL | Restaurant Wandelbar
Zur Amtsheide 9 | 29549 Bad Bevensen
Telefon 0 58 21 - 54 10 | hotel@sonnenhuegel-bevensen.de 

Wir legen viel Wert auf hochwertigen Wohnkomfort mit modernen, gemütlich eingerich-
teten Zimmern und Echtholzfußboden. Das Hotel mit seinem Sonnenhügel Vital Frühstück, 
sowie das à la carte „Restaurant Wandelbar“ ist nach ökologischen und nachhaltigen 
Gesichtspunkten ausgerichtet. 

Unsere Philosophie ist, was die regionalen Partner-Betriebe mit viel Sorgfalt 
erzeugt haben, verarbeiten wir mit ebenso viel Liebe und Fingerspitzengefühl. 

Ihr Fahrrad können Sie kostenfrei bei uns unterstellen, das E-Bike kann, 
genau wie zwei E-PKWs, direkt am Hotel geladen werden. Der Eintritt in 
die Jod-Sole-Therme in Bad Bevensen sowie unsere Wellnesslandschaft 
sind bei einem Aufenthalt in unserem Hause inklusive.

Uns zeichnet aus:
•	 wir unterstützen unsere Partner in der Region & bieten eine regional-typische,  

saisonale und vital gesunde Küche 
•	 Nachhaltigkeit ist unsere Herzensangelegenheit, die bereits in vielen Bereichen  

vor Ort umgesetzt wird
•	 wir sind ein persönlich geführtes Hotel mit einem langjährigen, professionellen  

& eingespielten Team
•	 wir sind umweltbewusst, innovativ und zeitgemäß
•	 wir sind neugierig, offen, tolerant und aufgeschlossen 
•	 wir sind leidenschaftlich, flexibel und lieben unsere Arbeit 

Wir bieten Ihnen:
•	 einen nachhaltigen Urlaub in Deutschland – denn das Gute liegt so nah  

und hält den ökologischen Fußabdruck klein
•	 Erholung zu jeder Jahreszeit inmitten der Natur
•	 Auto-frei per Bahn zu erreichen
•	 Urlaub mit gutem Gewissen
•	 Ausflugsziele in naher Umgebung
•	 moderne energiesparende Lichttechnik im gesamten Hotel und  

eine Photovoltaik-Anlage erzeugt hauseigenen Strom

DEHOGA

Langschläfer- 

Genuss-Frühstück

sonn- und  

feiertags bis  

11:30 Uhr
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gekochtRegional mit

Unsere regionalen Partner liefern Vielfalt mit Qualität!
Um für Sie besonders ökologisch, frische und saisonale Lebensmittel auf den Tisch bringen  
zu können, verfolgen wir sehr konsequent die nachhaltige Ausrichtung durch kurze Trans-
portwege und schöpfen aus der Fülle und dem kulinarischen Reichtum der Region.  
80 % unserer Partner sind im Umkreis von 15 km beheimatet.

saisonale wandelbare Karte
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Zur Amtsheide 9 | 29549 Bad Bevensen
Telefon 0 58 21 - 54 10 | Gerne Tischreservierung

restaurant- 
wandelbar.de

Region Uelzen
•	Bio-Milchprodukte

Demeter 
Bauckhof Klein Süstedt
•	Bio-Geflügel
•	Bio-Rind
•	Bio-Schwein

Demeter 
Bauckhofmühle 
Rosche
•	Bio-Müsli
•	Bio-Mehl

 Oetzen, Mühlenhof  
a. d. Wipperau*,
•	Rindfleisch
•	Käse und Eis

Groß Thondorf, Witt Wein so-
wie Keltern (Baden-Würtemb.)
•	Bio-Wein

Eichdorfer Vielfaltsgarten
•	Bio-Kartoffeln, -Obst,  

-Gemüse und -Kräuter

Bruchtorf,  
Forellenhof Benecke
•	Bio-Lachsforelle
•	Bio-Saibling
•	etc.

Lüchow
•	Getränke*
•	Störtebecker Bio-Fassbier

Höhbeck, Voelkel
•	Bio-Säfte  

und -Schorlen

Bleckede, Elble Schafskäserei
•	Bio-Lammfleisch
•	Bio-Schafskäse

Bohlsener Mühle
•	Bio-Brötchen,  

-Brot, -Kuchen

Lüchow

Dannenberg

Uelzen
Bad Bevensen

Lüneburg

Wessobrunn (Bayern)
•	SensiSana© Naturkosmetik 

Groningen (Niederlande)
•	Young Living: Ätherische 

Öle aus hochkonzentrier-
tem Pflanzenextrakt

Sprögnitz (Österreich)
•	Sonnentor: Bio-Tees  

und -Gewürze

Bad Bevensen
•	Erika Wäscherei
•	Wein u. Spirituosen* 

HEB Heinz Eggert

DE-ÖKO-039

Hohenbünstorf
•	Schüttenbuers Hoff 

Freilandeier*


